




NUESTRAS FORMULAS DE DESAYUNO

DESAYUNO CLASICO PANDILLA  10€
Buffet libre de café y té, zumo del día, pan con mantequilla,
mermelada casera y tarta del dia. 

DESAYUNO SALADO  15€
Buffet libre de café y té, zumo del día,
huevos revueltos. 

DESAYUNO DULCE  15€
Buffet libre de café y té, zumo del día, 
Pancakes con sirope agave.

DESAYUNO HEALTHY  15€
Buffet libre de café y té, zumo del día, 
plato de fruta, yogurt con granola.

A LA CARTE 

CAFÉ FILTRO  3€ 
REFILL ILIMITADO  5€

YOGURT CON FRUTA Y GRANOLA  8€ 
 
PLATO DE FRUTA  10€

PANCAKES (X3) CON SIROPE DE AGAVE  10€  

EGGS (SCRAMBLED / FRIED)  8€

TOSTADA DE TOMATE  5€
Tomate, aceite de oliva

TOSTADA DE AGUACATE  7€
Tomate, aguacate, aceite de oliva

TOSTADA DE AGUACATE CON HUEVO Y BACON  10€
Tomate, aguacate, bacon, huevo frito

TOSTADA DE AGUACATE CON HUEVO Y SALMON  12€
Philadelphia, aguacate, salmón, huevo frito.

TARTA DEL DÍA  7€
Tarta de limón, tarta de zanahoria, brownie... 

COOKIE  2,50€

DESAYUNO
SERVIDO DE 8:30AM A 11:30AM



DIP DEL DÍA    8€
HUMMUS / GUACAMOLE / AIOLI
Servido con crudités y pan

PATE «CONTADINI»    8€
POMODORI SECCHI / CARCIOFI / OLIVE NERE / PIZZAIOLA
Servido con pan

OLIVAS  6€ 

PLATO DE IBERICO Y MANCHEGO  17€
Servido con pan

ANCHOAS / MEJILLONES (conserva casero) 8€
Servido con caponata casera y pan

EDAMAME  6€

PATATAS FRITAS CASERAS  8€

PIMIENTOS DEL PADRÓN  8€

PICOTEO A COMPARTIR 

VEGGIE  13€ 
Aguacate, hummus, semillas de calabaza, tomates cherry confi-
tados, rucula.

CHORIPAN DELUXE  14€ 
Chorizo criollo, lechuga, mermelada de bacon y salsa chimichurri

BOCATA TUNA  13€
Atún, mayo cesar, huevo duro, lechuga y tomates

BURGER  17€ 
Carne picada, queso cheddar, lechuga, salsa burger, 
mermelada de bacon.
Servido con patatas fritas caseras

TACOS DE POLLO  16€
Pollo, verduras, pico de gallo ( picante a parte ) 

BOCADILLOS
Añade extra fritas +3€

PREGUNTA ALERGENOS EN LA BARRA
COCINA ABIERTA DE 12.30PM A 22:00



ENSALADAS

ENSALADILLA RUSA  12€ 
Patata, atún, huevo duro, encurtidos, mayo de yogur, alcaparras

ENSALADA CÉSAR  14€ 
Pollo, lechuga, salsa César, crotones 

ENSALADA DE ALCACHOFAS  13€ 
Burrata, aceitunas de Kalamata, pesto y mermelada de cítricos 

POKE DE SALMON  18€ 
Salmon gravelax casero, arroz de sushi, aguacate, mango , eda-
mame 

CAPONATA CON HUEVO 13€ 
Berenjenas, alcaparas, olivas, pimiento rojo, huevo duro.

TIERRA Y MAR

MEJILLONES PANDILLA  15€
Mejillones flambeados con licor de hierbas ibicencas y jengibre. 
Servidos con patatas fritas caseras

MILANESA DE POLLO  15€ ( a la napoletana con tomate y queso 
fundido +3€   )
Servidos con patatas fritas caseras y ensalada de tomate
				  
    
PIZZA ROMANA  15€ 
Salsa de tomate, búfala, rúcula y aceitunas (jamon iberico +4€)

PLATO DE QUESO FRUTA Y NUECES  8€
Servido con pan 

YOGURT MANGO Y CROCANTE 7€

TARTA DEL DÍA  7€
Tarta de limón, tarta de zanahoria, brownie

COOKIE  2,5€

HELADO LOVE POP  5€
Fresa, maracuyá, limón, chocolate, coco, mango

POSTRES

PREGUNTA ALERGENOS EN LA BARRA
COCINA ABIERTA DE 12.30PM A 22:00



KID’S MENU  10€
SERVED WITH HOMEMADE FRIES

AND ONE SOFT DRINK

· MILANESA DE POLLO

· PASTA CON SALSA TOMATE  

· HAMBURGESA AL PLATO  



LASANAS   

TAJINE DE POLLO  

CURRY VEGETARIANO 

BERENJENAS A LA PARMIGIANA 

CEVICHE 

TORTILLA ESPAGNOLA 

TARTA SALADA

RIBS DE CERDO CON ESPECIAS

PESCADO AL HORNO CON VERDURAS

CHORIZO CRIOLLO, PUREE DE PATATAS, SALSA GRAVY

PIDENOS LAS SUGERENCIAS DEL DIA

SUGERENCIAS

PREGUNTA ALERGENOS EN LA BARRA





AGUA / REFRESCOS 

CAFÉ Y TÉ 

SOLAN AGUA MINERAL 50CL  2,50€ / 1L  4€

SOLAN AGUA CON GAS 33CL  2,50€ / 75CL  4,50€ 

COCA COLA / ZERO 237ML  2,50€ 

THOMAS HENRY GINGER BEER / ALE / SODA 20CL  3€

FEVER TREE TONICA  20CL  3€

LIMONISLA, LIMONADA LOCAL 25CL  4€

ESPRESSO  1,50€ 

AMERICANO  3€ 

CORTADO  2€*

CAFE CON LECHE  3€*

CAFE HELADO  3€ / CON LECHE 5€*

CHOCOLATE CALIENTE  5€*

(*LECHE ALMENDRA / AVENA  +0,50€)

TÉ / INFUSIÓN  3€ / TETERA 6€ 
Sencha - Earl Grey - English Breakfast - Chaï Roiboos bio - 
Manzanilla - Tutti Fruitti mix - Hierbas de Ibiza

PREGUNTA ALERGENOS EN LA BARRA
BAR ESTA ABIERTO HASTA LAS 22:00



ZUMO FRESCO 6€ 

Elige un ingrediente:
Naranja / Sandía / Melón / Manzana / Zanahoria

EXTRAS:
Jenjibre / Pepino / Pomelo / Apio / Platano / Limón / Fresa 

BATIDOS 

HAPPY GREEN  7€ 
Manzana - Espinaca - Apio 

VITAMIN SPLASH  7€
Zanahoria - Naranja - Jenjibre 

BATIDO CON LECHE Y PLATANO  8€
Leche con platano, sirope simple -Leche Avena / Almendras + 1€

BATIDO CON LECHE Y FRESA  8€
Leche con fresa, sirope de frutos rojos - Leche Avena / Almendras   
+ 1€

RECOVERY SHOT  3€

Zanahoria - Limon - Jenjibre
Manzana - Apio - Limón

ZUMOS Y BATIDOS

PREGUNTA ALERGENOS EN LA BARRA
BAR ESTA ABIERTO HASTA LAS 22:00



CERVEZA

AGUILA DORADA BARRIL 25CL  4€ / 50CL  8€ / 1,5L  20€

CORONA, CERVEZA MEXICANA 335ML  6€

AMSTEL ORO CERVEZA SIN ALCOHOL 330ML  5€

VINO / CAVA

COPA DE VINO  5€ / BOTELLA DE VINO  28€
Blanco - Naranja - Rosado - Tinto

COPA DE CAVA  6€ / BOTELLA DE CAVA  28€
Amaltea, Brut Nature, Loxarel, España

SANGRÍA BLANCA  7€ / JARRA 1,5L  35€  
Zumo de naranja y limón - Bitter de melocotón - Licor de 
sauco y de naranja - Vino blanco

SANGRÍA TINTA  7€ / JARRA 1,5L  35€
Zumo de naranja y limón - Sirope de frutos rojos - Bitter de
ruibarbo - Patxarán - Vino tinto 

SANGRÍA DE CAVA  8€ / JARRA 1,5L  38€
Zumo de naranja y limón - Bitter de melocotón - Licor de
sauco y de naranja - Cava

SANGRÍA

PREGUNTA ALERGENOS EN LA BARRA



COCTELES / COMBINADOS

DARK N’ STORMY  12€ / JARRA 1L  40€
Ron - Zumo de Lima - Ginger beer - Angostura bitter

FRENCH PEARL  12€ / JARRA 1L  40€
Ginebra - Zumo de Lima - Menta - Absenta

TOMMY’S MARGARITA  12€ / JARRA 1L  40€
Tequila Blanco - Sirope de Agave - Zumo de Lima

MEZCAL PALOMA  13€ / JARRA 1L  44€
Mezcal «Ojo de Isla» Espadin - Zumo de Pomelo - 
Zumo de Lima - Sirope de Agave - Soda de Pomelo

BLOODY MARY  13€ / JARRA 1L  44€
Vodka - Zumo de Limon - Bloody mix - Mix Picante - 
Zumo de Tomate

PREGUNTA POR MAS EN EL BAR!

COMBINADOS DESDE 10€
Gin - Vodka - Ron - Tequila - Mezcal y mucho mas...

CREACIONES SIN ALCOHOL

ICE-TEA CASERO  6€ / JARRA 1,5L  20€
Hibisco - Frutos Rojos - Flor de Sauco

LIMONADA CASERA  5€ / JARRA 1,5L  20€
Zumo de Limon - Sirope - Agua de Azahar - Agua 

PREGUNTA ALERGENOS EN LA BARRA


